
Jedilni list



Bivolja mocarela s svežim paradižnikom in pršutom







Zapis v zvezek

Jedilni list je natisnjeno ali z roko napisano javno obvestilo, 

sestavljeno iz seznama jedi in navadno tudi cene, ki se najpogosteje 

uporablja v gostinskem lokalu.



Dodatna razlaga
Jedilni list je javno obvestilo, s katerim lastnik gostilne/restavracije … obvešča goste o tem, katere jedi in pijače jim 

nudi ter koliko te stanejo. Jedi in pijače so zaradi boljše preglednosti razvrščene v tematske skupine; imena skupin 

so napisana na vrhu vsake skupine kot mednaslovi (npr. Pripravljene jedi, Jedi po naročilu).

Jedilni list sestoji iz besednega in nebesednega dela – je namreč seznam iz dveh stolpcev: v levem so napisana 

imena jedi in pijač, v desnem pa je zapisana njihova cena.

Jedilni list najprej beremo s preletom; to pomeni, da najprej preberemo mednaslove, in sicer zato, ker nas zanima, 

katere vrste/skupine jedi oz. pijače nam nudijo; nato ga beremo selektivno – omejimo se le na določeno 

vrsto/skupino jedi in zato beremo samo ta del jedilnega lista.




